CHATEAU
SAINTE MARGUERITE

CRU CLASSE COTES DE PROVENCE

FICHE TECHNIQUE - « GALETS ROSES » 2026

Chateau Sainte Marguerite — Cru Classé Cotes de Provence — La Londe-les-Maures (Var)

Cuvée fictive, créée pour un exercice de formation.

Appellation AOP Cotes de Provence

Cépages Grenache 50 %, Cinsault 30 %, Rolle 20 %

Terroir Coteaux couverts de galets roulés, prés de la Méditerranée
Vinification Pressurage direct, fermentation a basse température en cuve inox
Degré 12,5 % vol.

Robe Rose pale, reflets litchi

Nez Péche blanche, agrumes, fleurs blanches

Bouche Fraiche et minérale, finale saline

Température Entre 8 et 10 °C

Accords Cuisine méditerranéenne, poissons grillés

Vente Chez les cavistes et sur le site du domaine



