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Châ teau Sainte Marguerite — Cru Classé  Cô tes de Provence — La Londe-les-Maures (Var)

Cuvée fictive, cré é e pour un exercice de formation.

LE VIN

Appellation AOP Cô tes de Provence

Cépages Grenache 50 %, Cinsault 30 %, Rolle 20 %

Terroir Coteaux couverts de galets roulés, près de la Méditerranée

Vinification Pressurage direct, fermentation à  basse température en cuve inox

Degré 12,5 % vol.

LA DÉGUSTATION

Robe Rose pâ le, reflets litchi

Nez Pêche blanche, agrumes, fleurs blanches

Bouche Fraîche et minérale, finale saline

LE SERVICE

Température Entre 8 et 10 °C

Accords Cuisine méditerranéenne, poissons grillé s

Vente Chez les cavistes et sur le site du domaine


